
Salat

- Original - 9,40 €

Frischer Büffelmilch- Mozzarella mit hausgemachten ital. Dressing von feinster Pesto 
-  umlegt mit frischen Tomaten.

Mozzarella- "Pomodori”

Wir  empfehlen Ihnen diesen Salat als Vorspeise zu unseren Fondue´s und auch zum 
Raclette.  Er ist leicht und bekömmlich.  

Auf Wunsch erhalten Sie  Brot und Butter.

- Hauseigene Dressing -

Auserlesene Blatt u. Rohkostsalate der Saison, anbei feiner Linsensalat sowie 
frisches Obst  (z. B. Birnen)  u. Blauschimmelkäse (z. B. Stilton)

Salatplatte

oder auf Wunsch mi t :

14,80 €

Vorspeise- Salat

Wir  empfehlen Ihnen diesen Salat als Vorspeise zu unseren Fondue´s und auch zum Raclette.  
Er ist leicht und bekömmlich.  

3,80 €- Joghurt- Dressing -

Knackiger, frischer, gemischter Salat der Saison.

Der kleiner  “Mozzarella-Pomodori” 5,90 €

. . .immer 
knackig frisch.

Zu jeder Jahreszeit ein Genuss.

Gültig ab 1.9.2011

… Tête de Moine   (würziger schweizer Käse)

… Feta  (feinster korsischer Schafskäse)           

… Sbrinz   (würziger schweizer Hobelkäse)

… Emmentaler (würziger schweizer Hartkäse)



 
5,60 €

Hausgemachte Zwiebelsuppe, mit Sbrinz überbacken.

         . . . f ranzös ische Ar tZwiebelsuppe

Tomatensuppe
Hausgemachte würzige Tomatensuppe mit  f r ischen Tomaten und 
Käse-  Würfe ln .

5,80 €

-p ikant u . de l ikat -

Hausgemacht, ...käsig -  sahnig -  gut

         . . .e ine Spezia l i tä t "Liane"Käsesuppe 5,80 €

“Rudi”

Extraharter Bergkäse, 
Rohmilchkäse mit 48% 
Fett i .Tr. Reift minde-
stens anderthalb Jahre. 
3 Jahre bis zur Vollreife, 
dann hat er seinen 
vollmundigen 
Geschmack. Das Aroma 
ist ausgesprochen 
würzig mit kräft igen Kaffee- und 
Schokoladennoten und einer Spur Zitrone. 
Typisch ist sein voller Geschmack mit feinen 
Röstaromen.

Sbrinz Téte Moine

Schweizer Schnittkäse 
älter als die Schweiz. 
Rohmilch min. 51% Fett i . 
Tr. der im Berner Jura 
erzeugt wird. Die 
Verwendung von 
Zusatzstoffen ist verbo-
ten. Auch Mönschkopf- 
Käse genannt. Schon im 
12. Jahrhundert wurde diese Art Käse bereits 
hergestellt. 
Er schmeckt blumig- würzig nach Unterholz 
und Nüssen.

  kleinen 
Für den Hunger 

“René”

Bündnerfleisch
Ist gepökeltes, luftgetrocknetes Fleisch aus dem Graubündner 
Oberland, von der Keule junger Rinder.  
Die Reifedauer beträgt 4 1/2 Monate. 
Es ist sehr gesund, weil es viel Eiweiß, Aufbaustoffe, minimal 
Fett und sehr wenig Kohlenhydrate hat.  
Es enthält keine Chemikalien oder Farbstoffe.



     ....mit Bündnerfleisch

     ....mit Bündnerfleisch

Tête de Moine

Sbrinz

12,80 €

k le ine Por t ion 7,50 €

12,80 €

Gebackener Camembert  (Normandie)

Wir backen für Sie einen naturgereiften Camembert aus der 
Normandie, aus Rohmilch hergestellt und ursprungsgeschützt.

9,60 €

Belegt mit ca.80g feinwürzigem Tête de Moine (auch Mönschkopfkäse genannt) 
und bestem naturreinem Bündnerfleisch. Garniert mit frischen Zwiebeln. 
        Auf  Wunsch mit  echtem schweizer  Feigensenf sowie Pfeffer aus der Mühle.

Belegt mit würzigem schweizer “Sbrinz” und bestem naturreinem Bündnerfleisch. 
Garniert mit frischen Zwiebeln. 
        Auf  Wunsch mit  echtem schweizer  Feigensenf sowie Pfeffer aus der Mühle.

k le ine Por t ion 7,50 €

Dazu reichen wir Preiselbeeren und Fruchtkonfitüre mit 
frischem Obst.

..m i t  P i n i e n k e r n e n ,  g e t r o c k e n e n  To m a t e n  u n d  O l i v e n

Paprika -  Tufoschiffchen 7,80 €

         . . .e ine Spezia l i tä t

2 - 3 frische Champignons, mit Frischkäse gefüllt und mit einer Käsehaube über-
backen. Dazu eine mit frischen Kräutern gewürzte Tomatensosse.

“Iris”Gefüllte Champignons 7,60 €

..& 
Vorspeisen

Spezialitäten
. . .kleine

(auf Wunsch auch mit Feta)



Gratin 
und immer oben auf....

9,80 €Käse- Tortellini
Feine, frische Tortellini mit Käse gefüllt, mit leckerer “Käsesosse” nach Wahl.
Auf  Wunsch überbacken mit unserer herzhaften Käsemischung.

8,80 €Kartoffel - Gratin
Feiner Kartoffel- Gratin, mit frischen Tomaten, unserer leckeren 
mit Knobi” und mit einer herzhaften Käsemischung überbacken.

“Käse- Rahmsosse 

9,80 €Tama - Gnocchi

Die superrunden Mini-Kartoffelklöße mit einer edlen Gorgonzola- Basilikum- Sosse.

*  ZUCCHINI     * PAPRIKA 
*  BROCCOLI   * CHAMPIGNON 
*  ZWIEBEL      * MAIS    * SPECK

*  KÄSERAHMSOSSE MIT KNOBI 
*  KÄSERAHMSOSSE OHNE KNOBI
*  TOMATENSOSSE
*  GORGONZOLA- BASILIKUMSOSSE 
                                      

- Original -

- Original -

- Original -

Ihr Wunsch- Auflauf
...eine Kreation nach Ihren Wünschen

Wählen Sie das “Original” und variieren Sie nach Lust und Laune....

...mit den Sossen:

*  KRABBEN 
*  BÜNDNERFLEISCH
     

… den Zutaten:

+ Pasta

 ohne Aufpreis 

Aufpreis von 2,50 €  je Artikel 

Goldgelb 



KäsekücheWarme 

         - pikant gewürzt -

Würziger franz. Weichkäse, belegt mit einer klassichen Risotto. Abgeschmeckt mit 
einem Schuss Rieslingwein. 

Käse- Risotto 12,60  €

Sie erhalten ca. 250 g bestes argentinisches Rinderroastbeef
Dazu nach Wunsch : milder Ziegenfrischkäse

oder Kräuterfrischkäse 
oder Roquefort- Sosse
oder unsere K’sesosse mit Knobi

Anbei frisches würziges Brot.

...da kann man nit meckernRumpsteak * 17,60 €

* Pellkartoffeln

* Bratkartoffeln - frisch gebraten, mit Speck u. Zwiebeln. 2,80 €

Winzersteak * 14,80 €

2 magere Schweinerücken - Steaks  (ca. 250g), mit “Winzerkäse” überbacken. 
Dazu frisches würziges Brot.

ca. 250 g bestes argentinisches Rinderroastbeef.  
Überbacken mit einer Käse- Mischung. Mit frischen Kräutern und Dijonsenf fein 
abgeschmeckt. Anbei frisches würziges Brot.

“Troja”Rumpsteak * 21,80 €

14,80 €Toast - Amsterdam
Seezunge und feinste Krabben, frische  Champignons in Butter gedünstet,  
angereichert mit unserer leckeren "KÄSERAHMSOSSE" und mit herzhaftem Käse 
überbacken.

- auf Wunsch auch mit :* Fleischgerichte 

2,00 €

3,80 € * herzhafte “Gewürzkartoffel”
Kleine Pellkartoffeln In bestem Olivenöl 
gebacken, mit verschiedenen Kräutern 
gewürzt.

. .fr s. i ch 

ub r i t
z e e te



Käse!...bei uns isst alles 

Z u j e d e r K ä s e p l a t t e e r h a l t e n S i e 
a u s r e i c h e n d B r o t u n d a u f W u n s c h B u t t e r .

170g      6 ,80 €Milde- Käseplatte
z.B. Gouda, Edamer, Butterkäse, Kräuterfrischkäse u. a.

Gemischte- Käseplatte
Eine Auswahl von milden- bis würzigen Käsesorten. 
      

170g      8 ,80 €  

300g    10,80 €

Ziegen- Käseplatte
z.B. Ziegencamembert, Ziegenrolle, Ziegenfrischkäse, Ziegenpyramide und 
Ziegenschnittkäse.

170 g   12,70 € 

Käseplatte “Abendbrot”
Sie erhalten: gemischter Käse - von mild bis würzig, feinwürziger Landschinken, 
garniert mit Zwiebeln. Dazu frisches Obst. 

300g   13,80 € 

- Auswahl internationaler Ziegenkäsen -

z. B. Camembert de Normandie, Tête de Moine, Munster, Jurassic, 
Picandou, Fourme d´Ambert, Reblochon de Savoie, Comté, Morbier  oder 
andere...   - Ursprung geschützt -

Käse- Platte “Rohmilch”
Gemischte

300g    13,80 €

170g    10,80 €  

...das Beste von der Milch

...mit pasteurisiertem Käse     

Laktrose  (Gut zu wissen!)

Laut Dtsch.Bundesministerium für Ernährung, gilt ein Käse als Laktrosefrei, der 
nicht mehr als 0,1 g/ 100 gr  Laktrosegehalt hat, als Laktrosefrei. 
Somit ist fast jeder Käse Laktrosefrei. Der Großteil  der Laktrose verbleibt bei 
der Herstellung  in der Molke, der Rest wird während der Reifung in Milchsäure 
umgewandelt. Je älter der Käse, desto weniger Laktrose.



  Fondue
Eine Mischung von französischem Käse -
mit Rauchfleischstücke u. gedünsteten Zwiebeln, mit Starkbier angerührt und mit 
Calvados abgeschmeckt.

Eine Mischung von schweizer Käse - 
angerührt mit einem feinherben Weißwein und mit einem Pflaumenschnaps 
abgeschmeckt.

Hierzu empfehle ich ein Glas Bier, am besten :“Andechs- Starkbier”

Die passende Begleitung ist: “Weißwein” oder Tee.

Die passende Begleitung ist: Weißwein - Roséwein oder Tee.

Die passende Begleitung ist: - Roséwein - Rotwein.

“Schweizer” - Fondue

“Französisches”- Fondue - angenehm rauchig -

Zu empfehlen für den Fondue- Einsteiger. 

Mit englischem Käse zubereitet - 
mit Cayennepfeffer gewürzt und mit Milch angerührt.

Das klassische Käse- Fondue

“Schlappi- Jo”

Eine Mischung von bestem Käse - 
angerührt mit einem trockenen Rot- Wein unter Zugabe von frischen Tomaten u. 
Tomatenmark, abgeschmeckt mit frischen Kräutern.

“Pomodori” - angenehme Würze -

. . . für 1 Person - die k le ine Port ion   
                                                   -k le ine Port ion ca. 230 g

- würzig und sehr delikat -

- angenehme Würze - . . .pro Person   15,70 €

. . .pro Person   14,80 €

. . .pro Person   14,80 €

. . .pro Person   14,80 €

kl . Port ion   19,20 €

kl . Port ion   19,20 €

kl . Port ion   23,50 €

kl . Port ion   19,20 €

!
Lieber Gast!

ab 2 Personen... !
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Ihre
Feier
in der
Käsefalle

Auf Vorbestellung
oder spontan wenn vorrätig.

ab
Personen
8

...all you can eat

...all you can eat
....und vom Gemüse- Büffe: 

z. B.: Champignons -Tomaten - Mais - 
Peperoni - Zwiebel - frisches Obst - und 
vieles mehr.....(je nach Saison und 
Vorrat)

Dazu: Ausreichende Menge an 
Pellkartoffeln, saure Gürkchen, 
Silberzwiebeln und …

zum Preis - vom 
“Schweizer- Raclette”.  
Zusätzlich erhält jeder Gast einen 
leckeren Trester der “Hausmarke”, 
kostenlos.

Sie erhal ten:

...... ein ganzes Rad 
“Schweizer- Raclette-Käse”

ab 10 Personen werden 
2 Raclette- Geräte aufgebaut

läsefal eK Das
Käse- Restaurant



Sie haben die Wahl: 

- vom Gemüse- Büffe: 

Französisches- Raclette- Käse   (pastorisiert) pro Person   16,80 €

Im Preis . . . . . . .”pro Person” enthal ten

pro Person   16,80 €

Sie erhalten pro Person ca. 220 g Raclette-Käse Ihrer Wahl. 
Dazu: ausreichende Menge an Pellkartoffeln 

Variieren Sie Ihr “Raclette” nach Lust und Laune:

saure Gürkchen - Silberzwiebeln- Champignons - Tomaten - Mais - 
Peperoni - Zwiebel - Obst ...frisch vom Markt, oder selbst eingelegt.
Das Angebot richtet sich nach Saison und Vorrat)

  Raclette
. . .ab 2 Personen

Landschinken (roh)   Portion: 100g 3,80 €
Bündnerfleisch   Portion:   50g 5,90 €

- aus der Küche:

Eine
Spezial i tät der. . .

...milder Raclette- Käse, schmeckt nach geschmolzener Butter, mild bis nussig.

Schweizer- Raclette- Käse   (Rohmilch)

…aromatischer schweizer Raclette- Käse, garantiert ohne Zusatzstoffe.
Sein Aroma erinnert an eine Mischung von Wein und Früchten.

Das gemeinsame Raclette-Erlebnis mit Freunden verbindet. Raclette lässt 
sich stets neu variieren und wird immer zu einem kulinarischen Genuss.

Eine Vorspeise als harmonischer Auftakt

Frische Salate sind Vorspeisen, die besonders gut 
zu Raclette passen. z. B. den “Beilagensalat” oder  
“Mozzarella - Pomodori”.

ipT

Raclette für eine Person?
Kein Problem!
Hierfür berechnen wir einen Aufpreis von   5,00 €

!

zum Aufpreis 

!


