
  Fondue
Eine Mischung von französischem Käse -
mit Rauchfleischstücke u. gedünsteten Zwiebeln, mit Starkbier angerührt und mit 
Calvados abgeschmeckt.

Eine Mischung von schweizer Käse - 
angerührt mit einem feinherben Weißwein und mit einem Pflaumenschnaps 
abgeschmeckt.

Hierzu empfehle ich ein Glas Bier, am besten :“Andechs- Starkbier”

Die passende Begleitung ist: “Weißwein” oder Tee.

Die passende Begleitung ist: Weißwein - Roséwein oder Tee.

Die passende Begleitung ist: - Roséwein - Rotwein.

“Schweizer” - Fondue

“Französisches”- Fondue - angenehm rauchig -

Zu empfehlen für den Fondue- Einsteiger. 

Mit englischem Käse zubereitet - 
mit Cayennepfeffer gewürzt und mit Milch angerührt.

Das klassische Käse- Fondue

“Schlappi- Jo”

Eine Mischung von bestem Käse - 
angerührt mit einem trockenen Rot- Wein unter Zugabe von frischen Tomaten u. 
Tomatenmark, abgeschmeckt mit frischen Kräutern.

“Pomodori” - angenehme Würze -

. . . für 1 Person - die k le ine Port ion   
                                                   -k le ine Port ion ca. 230 g

- würzig und sehr delikat -

- angenehme Würze - . . .pro Person   15,70 €

. . .pro Person   14,80 €

. . .pro Person   14,80 €

. . .pro Person   14,80 €

kl . Port ion   19,20 €

kl . Port ion   19,20 €

kl . Port ion   23,50 €

kl . Port ion   19,20 €

!
Lieber Gast!

ab 2 Personen... !


