Vorspeisen
..& Spezialitaten P

:if Tétede Moine ....mitBundnerfleisch 12,80€

Belegt mit ca.80g feinwlirzigem Téte de Moine (auch Ménschkopfkase genannt)
und bestem naturreinem Bundnerfleisch. Garniert mit frischen Zwiebeln.
Auf Wunsch mit echtem schweizer Feigensenf sowie Pfeffer aus der Muhle.

kleine Portion 7,50€
P . . . .
£5 Sbrinz ...mitBundnerfleisch 12,80€
Belegt mit wiirzigem schweizer “Sbrinz” und bestem naturreinem Biindnerfleisch.
Garniert mit frischen Zwiebeln.
Auf Wunsch mit echtem schweizer Feigensenf sowie Pfeffer aus der Muhle.

kleine Portion 7,50€

Gebackener Camembert (Normandie) 9,60€

Wir backen flir Sie einen naturgereiften Camembert aus der
Normandie, aus Rohmilch hergestellt und ursprungsgeschutzt.

Dazu reichen wir Preiselbeeren und Fruchtkonfitire mit
frischem Obst.

sil Paprika- Tufoschiffchen 7,80€
.mit Pinienkernen, getrockenen Tomaten und Oliven
(auf Wunsch auch mit Feta)

&3 Gefullte Champignons “Iris”...eine Spezialitat 7,60 €

2 - 3 frische Champignons, mit Frischkése geflllt und mit einer Kasehaube tber-
backen. Dazu eine mit frischen Krautern gewirzte Tomatensosse.



