FUrdenHunger

¢3 Tomatensuppe‘“René” -pikantu.delikat- 5,60€

Hausgemachte wirzige Tomatensuppe mit frischen Tomaten und
Kase- Wurfeln.

ey

g3 Zwiebelsuppe “Rudi”...franzosische Art 5,80€
Hausgemachte Zwiebelsuppe, mit Sbrinz Giberbacken.

¢3 Késesuppe "Liane" .. .eineSpezialitat 5,80€
Hausgemacht, .. kasig- sahnig- gut

Sbrinz Téte Moine

Extraharter Bergkase, Schweizer Schnittkase
Rohmilchkése mit 48% s alter als die Schweiz.
Fetti.Tr. Reift minde- Rohmilch min. 51% Fetti.
stens anderthalb Jahre. Tr.derim Berner Jura
3Jahre bis zur Vollreife, erzeugtwird. Die

dann hater seinen Verwendung von
vollmundigen Zusatzstoffenist verbo-
Geschmack. Das Aroma ten. Auch Ménschkopf-

istausgesprochen Kéase genannt. Schonim

wirzig mit kraftigen Kaffee- und 12.Jahrhundertwurde diese Art Kase bereits
Schokoladennoten und einer Spur Zitrone. hergestellt.

Typischistseinvoller Geschmack mit feinen Er schmeckt blumig- wiirzig nach Unterholz
Rostaromen. und Nissen.

Bindnerfleisch

Ist geptkeltes, luftgetrocknetes Fleisch aus dem Graubindner
Oberland, von der Keule junger Rinder.

Die Reifedauer betragt4 1/2 Monate.

Esistsehrgesund, weil es viel Eiweil3, Aufbaustoffe, minimal
Fettund sehr wenig Kohlenhydrate hat.

Es enthélt keine Chemikalien oder Farbstoffe.




